PIERNIKOWO-KOKOSOWE
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CIASTO PIERNIKOWE

PIERNIK GASPER 1000 g
JAJA 400 g
OLEJ 200 g
WODA 150 g

Wszystkie sktadniki mieszamy na srednich obrotach 3 —4 min.
Po wymieszaniu ciasto wylewamy na 2 blachy 60/20 wczesniej wytozona papierem
i pieczemy w temp. 190°C przez okoto 20 min.

Masa Kokosowa

MIX KOKOSANKA 500 g
KREM PERFEKCJA 30g
OLEJ 15¢g
WODA 175g
BEZA GASPER 60 g
WODA 60 g
CUKIER 60 g

Mix kokosanka wymiesza¢ z kremem, olejem i wodg

Beze cukier i wode ubié na sztywng mase. Ubitg beze wymieszaé z przygotowang masa
kokosowg irozsmarowa¢ na blache wytozong papierem. Pieczemy w temp. 180 -190°C
przez okoto 20 min . Wypieczone blaty studzimy

1 blat piernikowy smarujemy marmolada a nastepnie kfadziemy blat kokosowy
ktory rowniez smarujemy marmoladg i przykrywamy 2 blatem piernikowym
Na wierzch ciasta smarujemy cienko marmolade i polewamy czekoladg






