CIASTO PIERNIKOWE Z ANANASEM

Piernik:

Piernik Krakowski 500 g

Cukier 550¢g
Jaja 600 g
Olej 425 ¢
Woda 50g

Wszystkie sktadniki mieszamy na srednich obrotach okoto 5 min

Po wymieszaniu na jednolita mase , ciasto wylewamy na dwie formy 20/60 wytozone papierem do
pieczenia.

Pieczemy w temp. 180°C przez okoto 30 min

Pianka:
Galaretka ananasowa 100 g
Gorgca woda 500¢g

Smietanka kremdéwka 30 % 500 g
Cukier puder (1 tyzka)

Galaretki rozpuszczamy w gorgcej wodzie i zostawiamy do wystudzenia.
Smietanke kremdwke ubijamy na sztywno, dodajemy cukier puder i ostudzona galaretke. Jeszcze
chwilke mieszamy mase az dobrze potgczy sie z galaretkg

Zelka Ananasowa
Fruzelina (nadzienie Ananasowe) 500 g

Woda 100 g
Zelatyna 20g

Zelatyne rozpuszczamy w wodzie i mieszamy z nadzieniem Ananasowym. Tak przygotowang mase
owocowa wylewamy na blache i wstawiamy do chtodni. Zastygnietg zelke kroimy w paski.

Na dno foremki wytozonej papierem do pieczenia przektadamy 1 blat ciasta, na blat ktadziemy zelke
ananasowag pokrojong w paski przykrywamy mase kremowag i drugim blatem piernikowym.
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